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	 M72 MOSCATO
	 SPUMANTE DOLCE

È un vino spumante dal colore giallo paglierino con un perlage 
fine e aromatico; all’olfatto emette sentori floreali che ricordano i 
fiori bianchi e note di pesca gialla, dal gusto dolce, aromatico di 
piacevole freschezza.

_________	CLASSIFICAZIONE
	 Vino BIANCO spumante
_________	ABBINAMENTI
	 Servito fresco, crea sodalizi speciali con dolci di
	 qualsiasi genere e, la sua bassa gradazione, unisce
	 l’intera tavola in un festoso brindisi
_________	UVE
	 Da uve a bacca gialla
_________	GRADAZIONE ALCOLICA
	 7,50% vol
_________	TEMPERATURA DI SERVIZIO
	 6/8 °C
_________	AREA DI PRODUZIONE
	 Teramo (Abruzzo) 
_________	PROPRIETÀ ORGANOLETTICHE
	 Di colore giallo paglierino, perlage fine e persistente,
	 si manifesta all’olfatto con note di pesca, albicocca e
	 fiori d’arancio   
_________	VINIFICAZIONE
	 Pigiatura e pressatura soffice a bassa temperatura.
	 Fermentazione in autoclave e presa di spuma metodo
	 charmat
_________	PERIODO DI CONSERVAZIONE
	 Ben custodito, anche 24 mesi dall’annata di produzione

	 CONTIENE SOLFITI
	 PRODOTTO IN ITALIA
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